REUZ BLOND

Ingrediénten: water; mout: pilsmout 3 ebc, carapils 3-5 ebc,
tarwemout 3 ebc, haverviokken 4 ebc, kristalsuiker; hop: first
wort hop Nelson Sauvin, bitterhop Nelson Sauvin, aromahop
Nelson Sauvin, dryhop Nelson Sauvin; gist American West
Coast; Degustatie: langzaam volschenken in origineel
Reuzenglas met stevige schuimkraag; Smaakevolutie: van
bloemfruitige zoetheid naar langzaam uitvioeiende bitterheid.

Alc. 5°C Kleur 8-10 Hop
6,2 - F@ o
vol% 10 EBC Sauvin

Gist  pitterheid Origineel  Drink
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